
Mention complémentaire boulangerie spécialisée

31

UNITÉS CONSTITUTIVES DU DIPLÔME

Compétences du référentiel de
certification

U1
Organisation et

production

U2
Environnement
technologique
scientifique et

commercial de la
production

U3
Évaluation de

l'activité
professionnelle

Compétences professionnelles

C1. ORGANISER

C2. RÉALISER

C3. CONTRÔLER

C4. COMMUNIQUER

Savoirs associés

S1. Les matières premières

S2. Les procédés de fabrication

S3. Les équipements

S4  Les sciences appliquées

S5. La connaissance de l'entreprises

Correspondance  totale

Correspondance  partielle

Aucune  correspondance
.


