UNITES CONSTITUTIVES

MISE EN RELATION DES CAPACITES, DES SAVOIR-FAIRE ET DES SAVOIRS ASSOCIES
UP1 - Approvisionnement, organisation, environnement professionnel
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SAVOIRS ASSOCIES S1|S2 | S3|S4 | S5 ]| S6
S1 LA FILIERE VIANDE
S2 LES EQUIPEMENTS, MATERIELS ET OUTILLAGE
S3 LES PRODUITS ET LEURS TRANSFORMATIONS
S4 LA COMMERCIALISATION - LA COMMUNICATION
S5 SCIENCES APPLIQUEES
S6 CONNAISSANCE DE LENTREPRISE ET DE SON ENVIRONNEMENT
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UP2 - Transformation des produits

SAVOIRS ASSOCIES

S1

S2

S3

S4

S5

S6

C1

ORGANISER
PREPARER

C1.1 - Organiser la réception des produits

C1.2 - Préparer et organiser son poste de travail

C1.3 - Appliquer les regles d’hygiéne et de sécurité

Cl1.4 - Participer a l'organisation de I'espace de vente

c2

REALISER

C2.1 - Réceptionner les produits

C2.2 - Stocker les produits et suivre les stocks

C2.3 - Approvisionner le poste de travail

C2.4 - Effectuer les opérations techniques de transformation

C2.5 - Nettoyer, désinfecter les matériels et locaux

C2.6 - Réaliser certaines opérations de vente

C3
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EVALUER

C3.1 - Vérifier les produits

C3.2 - Apprécier le fonctionnement...

C4

COMMUNIQUER

C4.1 - Participer au service clientele

C4.2 - Echanger, dialoguer
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UP3 - Préparation a la vente, commercialisation

SAVOIRS ASSOCIES S1 S2 [S3 |S4 |S5 |S6
C1.1 - Organiser la réception des produits
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C2.2 - Stocker les produits et suivre les stocks
C2.3 - Approvisionner le poste de travail
o« C2.4 - Effectuer les opérations techniques de transformation
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S1 LA FILIERE VIANDE
S2 LES EQUIPEMENTS, MATERIELS ET OUTILLAGE
S3 LES PRODUITS ET LEURS TRANSFORMATIONS
sS4 LA COMMERCIALISATION - LA COMMUNICATION
S5 SCIENCES APPLIQUEES
S6 CONNAISSANCE DE LENTREPRISE ET DE SON ENVIRONNEMENT
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UNITES GENERALES
Francais et histoire-géographie - UG1

L'unité comprend I'ensemble des objectifs et compétences établis par l'arrété du 26 juin 2002 (B.0. hors série n° 5
du 29 aol(t 2002).

Mathématiques et sciences - UG2

L'unité comprend I'ensemble des objectifs et compétences établis par l'arrété du 26 juin 2002 (B.0. hors série n° 5
du 29 ao(t 2002).

Education physique et sportive - UG3

L'unité comprend I'ensemble des objectifs, connaissances et compétences établis par l'arrété du 25 septembre 2002
(B.0. n° 39 du 24 octobre 2002).

Langue vivante - UF

L'unité comprend I'ensemble des objectifs, compétences et savoir-faire établis par lI'arrété du 8 juillet 2003 (B.0.
hors série n° 4 du 24 juillet 2003).
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